


Familiebutiet

Soep van de dag geserveerd

Koude gerechten
Carpaccio met oude Rotterdamse kaas
Cerookte zalm, met wakamé en
zoetzure komkommer
Cocktail uit de zee van diverse schaal en
schelpdieren
Makreel salade, Kartoffel salade en Russische
salade
Beef tataki met salade van taugé en peultjes
Ham en meloen met kruidenroomkaas
Plateau anti pasti, diverse lekkernijen
Begeleidt door diverse broodsoorten,
met huisgemaakte smeersels

Warme gerechten
Boeuf bourguignon (rund)
Dun gesneden en langzaam gegaarde procureur
Kip saté
Penne met Provengaalse groenten en kruiden
Albondigas, Spaanse gehakt balletjes in
tomatensaus
Surinaamse rijst
Kibbeling met remouladesaus
Frites

Dessert geserveerd
Verrassing van de chef
of
Dessertbuffet € 7,50 p.p.

2 soorten huisgemaakt ijs, Pannacotta, Bavarois
Vers fruitsalade, Appelstrudel met vanillesaus
Slagroomsoesjes, Chocolademousse
Warme chocoladesaus, Slagroom,
koekjes/snoepjes

All-in voorbeelden™
Incl. dranken buffet v.a. € 51,00 p.p.
Incl. geserveerde dranken v.a. €54,00 p.p.
* Op basis van 3 uur
VANAF 25 PERSONEN



Diner Buftet

Voorbeeldmenu*

Voorgerechtenbuffet bestaande uit
bijvoorbeeld
Krabloempia met mierikswortel créme
Beef tataki, wakame, zoetzure komkommer
Carpaccio van rund
Gerookte kipfilet met couscous salade
Cocktail uit de zee
Huisgemaakte bitterbal met krotenmosterd
Brood met smeersels

Glaasje soep serveren wij
tussendoor aan tafel uit.

Hoofdgerecht aan tafel geserveerd,
bijvoorbeeld
Biefstuk met pepersaus
Eendenborst met ratatouille, geroosterde
aardappels
Parelhoenfilet, truffelrisotto, babyspinazie
Kabeljauw gegratineerd met allioli
Pompoen geitenkaastaart, frisse salade

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met
frites en groenten.

Dessertbuffet
2 soorten huisgemaakt ijs, Pannacotta, Bavarois
Vers fruitsalade, Appelstrudel met vanillesaus
Slagroomsoesjes, Chocolademousse
Warme chocoladesaus, Slagroom,

koekjes/snoepjes

All-in voorbeelden™
Incl. dranken buffet v.a. € 62,00 p.p.
Incl. geserveerde dranken v.a. € 65,00 p.p.

* Op basis van 3 uur
VANAF 25 PERSONEN



Plateau menu

Voorbeeldmenu®*

Voorgerechten plateau centraal op tafel
Broodjes met smeersels
Iberico paté
Hertenham
Carpaccio van rund
Tataki van zalm
Garnalen cocktail
Loempia van krab
Vis- en vleessalade volgens
traditioneel recept

Glaasje soep serveren wij tussen
door aan tafel uit

Hoofdgerecht aan tafel geserveerd
Steak Wevershoeve met truffeljus
Eendenborst met saus van
gekarameliseerde appel
Zeebaarsfilet met schaaldieren jus
Zalmfilet met saus van dragon
Vegetarisch gerecht

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met
frites, aardappel garnituur en groenten.

Dessert plateau centraal op tafel
Centraal op tafel geserveerd
verschillende zoetigheden
Afsluiting met koffie en thee
Incl. dranken buffet v.a. € 66,00 p.p.

Incl. geserveerde dranken v.a. €69,00 p.p.
*Op basis van 4 uur

VANAF 10 PERSONEN



Menu's

Voorbeeldmenu*

VOORGERECHTEN
Garnalen-krabsalade met bitterbal uit de zee
en kreeften mayonaise en salade van
babyspinazie
of
Carpaccio van hert met geitenkaas créme en
salade van rammenas en spruitjes en
preiselbeeren compote
of
Soep van de dag

HOOFDGERECHTEN
Steak Bistro met truffeljus
of
Sukade met knolselderij en grove
mosterdsaus

of

Scholfilet met saus van witte wijn en dille

DESSERT
Dessert van de chef

*Al onze voorbeeldmenu’s zijn volledig aan te
passen naar eigen wens. Uiteraard houden
wij bij het samenstellen van onze menu’s
rekening met eventuele vegetarische,
glutenvrije en/of lactosevrije dieetwensen.

Het Bistro Menu
3-gangen€ 37,50

Wevershoeve menu
4-gangen € 45,50

Chefs menu
5-gangen € 57,50



Recepiie en Feest

Onbezorgd genieten doet u met een all-in

arrangement, bestaande uit:

Dranken*

Onbeperkt Hollands assortiment, inclusief
ontvangst bestaande uit koffie en thee met
petit four** of dranken naar wens
*Hollands assortiment bestaande uit: Bier
(pils), huiswijnen, port, sherry, jenever,
koffie/thee, frisdranken en jus d’orange.

*Overige drankjes, buitenlandse dranken
en speciaal bieren assortiment mogelijk
Deze dranken zijn op basis van
nacalculatie en prijzen hiervan zijn op
aanvraag beschikbaar.
**Bitterkoekje met créme, overgoten met
chocolade en luxe afwerking, gebak en
taart uiteraard ook mogelijk

Snacks & Bites
*Selectie nootjes op tafels.
*Wij serveren onbeperkt koude en warme
hapjes, veelal zijn deze

huis gemaak’r, ons assorfiment staat niet vast
maar bevat uiteraard altijd bitterballen en
bittergarnituur en denk
verder aan gebakken gamba’s, sashimi van

zalm, ossenworst met piccalilly, rouleau
carpaccio en kleine saucijzenbroodjes of
flammkuchen.

Uw feest in eigen stijl met bijvoorbeeld

eLuxe gesorteerd (of gepersonaliseerd) gebak
*Passende late night snack

eEen verfrissend ijsje van de ijskar
*Whisky corner of G&T Bar



P 4

Cockitails

Samen met u kiezen we een

aantal signature cocktails uit
(denk een Royal Mojito of een
heerlijke Gin-Tonic). Een
welkome verrassing voor uw
gasten!

* e

Wijnen
Bent u een wijnliethebber?
kies dan voor een mooi
wijnarrangement. We zorgen bij
elk gerecht voor een zorgvuldig
uitgekozen bijpassende wijn.
Samen met u kiezen we voor
een wijnrichting. Dit kan een
klassieke richting zijn (Frankrijk,
ltali&, Spanje) of juist wijnen uit
de 'Nieuwe Wereld' (Chili, Zuid-
Afrika, Amerika, Nieuw-
Zeeland). Van hieruit nemen we
u en uw gasten mee langs de
heerlijke wijnspijscombinaties.

Samenwerkingen

In al die jaren dat wij bruiloften,
jubilea, diners en buffetten verzorgen
hebben wij veel samenwerkingen
gehad met leveranciers. Of het nu
gaat om de perfecte styling, een
springkussen, gezellige liveband of DJ
voor een super feest. Wij helpen u
graag met het vinden van de juiste
match voor uw feest!



et do Zaak

OPZOEK NAAR EEN
GOEDE LOCATIE
VOOR UW BORREL,
RECEPTIE,
PRESENTATIE,
VERGADERING OF
EEN INSPIRERENDE
LUNCH? WIJ
STELLEN GRAAG MET
U EEN PASSEND
ARRANGEMENT
SAMEN!



